
HERZLICH WILLKOMMEN AUF

BURG PLANKENSTEIN!

Unser Team freut sich über Ihren Besuch und wünscht 

erholsame Stunden/Tage und viel Vergnügen.

Ob Familien- oder Firmenfeiern, Taufen, Jubiläen oder 

Seminare,

elegante oder mittelalterliche Traumhochzeit - wir informieren Sie 

gerne über die Möglichkeiten und erstellen individuelle Angebote!

Unsere charmanten Zimmer laden nach einer langen Wanderung 

oder einer feuchtfröhlichen Feier zum Verweilen ein.

Hinterlassen Sie uns Ihre Kontaktdaten! Sie erhalten

regelmäßige Informationen über tolle und spannende 

Veranstaltungen auf Burg Plankenstein.

Wir bieten Ihnen auch ein zünftiges Ritteressen,

sowie Burgherrenschmaus ab 4 Personen an.

Nur gegen Voranmeldung möglich!

Bei großen Veranstaltungen gegen Absprache.

Informationen über Veranstaltungen und weitere Initiativen 

finden Sie auf unsere Webseite burgplankenstein.at.



HEISSE GETRÄNKE
Kleiner Espresso / kleiner Brauner € 2,70

Melange oder Cappuccino € 3,60

Häferlkaffee € 3,60

Verlängerter € 3,90

Heiße Schokolade € 4,10     

Latte Macchiato € 4,20

Großer Espresso / großer Brauner € 4,50

TEE

Früchtetee, Grüner Tee, Schwarztee, 

Pfefferminztee, Kamillentee € 3,60

GETRÄNKEAUSWAHL

Himbeer- oder Holunderblütensaft gespritzt 0,25 l € 2,60

Almdudler 0,25 l € 3,20

Orangensaft 0,25 l € 3,20

Bio-Apfelsaft 0,25 l € 3,90

Frisch gepresster Bioapfelsaft, aus Burg eigenen Schlossgärten, unbehandelt und 

handgeerntet!

100% Natürlich ohne jegliche Zusatzstoffe! Vegan

Soda 0,25 l € 2,00       

Soda Zitrone 0,25 l          € 2,70        

Sprite 0,25 l         € 3,20 

Coca-Cola / Coca-Cola Zero 0,25 l € 3,20

Eistee 0,25 l          € 3,40

Pago (Marille oder Johannisbeere) 0,2   l € 3,70

Pago gespritzt 0,5   l € 4,90

Red Bull 0,2  l           € 4,90



BIER VOM FASS

Wieselburger Gold Spezial 0,3 l € 3,80

0,5 l            € 4,90

Radler - Kräuter, Sprite, Sauer 0,3 l € 3,50

0,5 l € 4,40

BIER AUS DER FLASCHE

Kaiser Doppelmalz Flasche 0,5 l € 4,60

Weihenstephan Hefe Weißbier 0,5 l € 4,60

Weihenstephan Hefe Weißbier – alkoholfrei 0,5 l € 4,60

Gösser Naturgold – alkoholfrei 0,5 l € 4,60

G´SPRIZTE WEINE

Weiß oder Rot 0,25 l € 3,10

Sommerspritzer 0,50 l € 4,20

Kaiserspritzer 0,25 l € 3,50

Cola Weiß/Rot, Weißwein Sprite, Alm-Weiß   0,25 l € 3,30

Dirndl Spritzer 0,25 l € 3,60

Met - Lieblich, Süß oder Kirsche 0,125l € 3,40
(auch Honigwein genannt - alkoholisches Getränk)



SPEISEKARTE

FÜR DEN KLEINEN HUNGER

Toast mit Schinken und Käse / Käse € 4,60

(A,C,G,O)

Frankfurter oder Debreziner mit Senf, Kren und Gebäck € 6,20

(A,L,M,O)

mit Saft und Gebäck € 8,50

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Gebäck                   € 8,50

(A,L,M,O)

Burg-Toast (Schinken, Käse und Spiegelei) mit Gem. Salat € 8,50

(A,C,G,L,M,P,O)

BRETTLJAUSE              

Belegtes Knappen Brot reich garniert mit Kren und Senf € 7,20

(A,C,G,L,M,P,O)

Aufschnittplatte € 14,70

geselchtes Wurst Käse Schafkäse mit Senf Kren

Essiggurkerl

fein garniert

mit Schwarzbrot dazu ein Stamperl Zwetschken Brand!

(A,C,G,L,M,N)



SUPPEN

Klare Rindsuppe wahlweise mit hausgemachten

Kräuterfritatten (A,C,L,G) € 4,80

Grieß Nockerl (A,C,L) € 5,20

Leberknödel (A,C,L) € 5,20

Kaspressknödel (A,C,G) € 5,20

Cremesuppe des Tages (L) € 5,80

Ritterkessel mit Rindfleisch, Nudeln und Gemüse (A,C,G) € 10,20

VORSPEISEN

Mostviertler Schafkäse € 9,10

mit Kernöl und Salatgarnitur (G,L,M)

Lachssalat                                                                                     € 12,80

Mit Garnelen,Kaviar und Cocktailsauce

(B,D,L,G,O,M)

Gebackener Camenbert an Preiselbeer – Sauce                           € 13,50

mit Reis und Tomaten-Rucola Salat (A,C,G,M)



HAUPTSPEISEN

Würzige Linsen mit Speck                                                                            € 12,50

und Serviettenknödel (A,C,L,M,O,P)

Saftiges Rindgulasch mit gerösteten Knödeln oder Gebäck                           € 13,80

(A,C,L,M,O)

Burgherrn Ripperl mit Steakkartoffel und Knoblauch-Rahmsauce € 14,80

(F,G,M)

Schweinsbraten mit Speckkraut und Serviettenknödel  € 14,80

(A,C,G,L,O)

Wiener Schnitzel vom Schwein od. Huhn € 15,60                                         

mit Kartoffelsalat (A,C,G,O)

Burg Cordon Bleu mit Pommes und Grünem Salat                                      € 16,80

(A,C,G,O)

Köstliches Hirschragout                      € 17,80

mit Kroketten, Rotkraut und Preiselbeeren (A,C,D,G,L)

Hirschroulade                                                                                                € 17,80

mit Steinpilz-Semmel Füllung, Wild-BerrySauce und Kartoffelknödel

(A,C,D,G,L)

Rinderfilet „ Highlander“  mit Kräuterbutter                                                € 18,60

dazu Babykarotten, Kohlsprossen und Kartoffelrösti (A,C,G)



SALATE

Verschiedene Salatvariationen                                                                          € 4,50

Eisberg , Kraut , Gurken , Tomaten , Kartoffel (L,M,O)

Gemischter Salat -

Tomaten, Gurken, Krautsalat, Blattsalat, Hausdressing 

(L,M,N) € 5,50

Ritter Salat

in Butter gegrillte Rosmarin Hühnerfiletstreifen,

Sardellen – Knoblauchcroutons (A,B,C,G,M,O) € 15,50

VEGAN/VEGETARISCHE SPEISEN

Linsenpfanne mit Serviettenknödel (A,C,L,M,O)                                         € 10,90

Käsespätzle mit Röstzwiebel und Blattsalat (A,C,G)                        € 10,90

Veganes Gröstl mit Blattsalat (L,M) € 10,90

Veganes Linsenlaibchen mit gegrilltem Gemüse (F,H,M)                             € 12,90

Waldpilzgulasch mit Knödel (A,C,G)                                              € 13,80

Vegane Gemüselaibchen mit Tomaten Chutney (L) € 13,90

Vegane Käsespätzle mit Röstzwiebel und Blattsalat (A) € 13,90



DESSERTS

Eierlikörgugelhupf (A,C,G,O) € 3,20

Apfel/ Topfenstrudel (A,C,G,O) € 3,80

Schokotorte auf Vanilleeis (A,C,G,O) € 4,60

Malakofftorte (A,C,G,O) € 4,80

Topfentorte auf Waldfrucht-Spiegel (A,C,G,O) € 6,20

Vegane Nachspeise auf Anfrage                                             € 6,80

Wir bieten täglich auch Vegane Nachspeisen

Auf Anfrage beim Servicepersonal

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten gibt unser Personal gerne 

Auskunft!

Viele unserer Speisen sind Gluten- und milchfrei, 

einige können entsprechend abgeändert werden.



OFFENE WEISSWEINE
Reckendorfer Grüner Veltliner ⅛ € 3,20

fruchtig, pfeffrig, frisch 

Weingut Reckendorfer, Niederösterreich 13,5 % vol.

Dockner Gemischter Satz 2021 ⅛ € 4,10

Ein Duftbündl, angenehme Frische

Rebsorten: Rivaner, Grüner Veltliner, Muskateller, Neuburger, Riesling

Weingut Josef Dockner, Kremstal, NÖ 12 % vol. Trocken

OFFENE ROTWEINE
Fleckl Rotwein Cuvee ⅛ € 3,20

Dunkles Rubinrot; zarte Nase, facettenreiches Aroma nach Brombeeren, 

dunklen Waldbeeren, sowie zarte Noten von dunkler Schokolade und Tabak. 

Am Gaumen leicht fruchtbetont, harmonisch eingebundene Tannine, 

tolle Struktur mit geprägtem Körper und langem Abgang. 

Cuvee aus 65 % Zweigelt, 30 % Blauburger, 5 % Merlot

Weingut Fleckl, Niederösterreich 12,5 % vol. 

Lagunilla Crianza ⅛ € 4,20

Rubinrote Farbe, samtig und weich im Geschmack, erinnert an Vanille.

Weingut Bodiani, Spanien 13,5 % vol. Trocken 

OFFENER SÜSSWEIN
Tschida Spätlese 2018 ⅛ € 4,70

Klares helles Gelb mit olivengrünen Reflexen, in der Nase feine 

Anklänge von Quitten und Biskuit, zarte Kräuternoten, 

glockenklarer Aromen-Bogen mit pikantem Fruchtgelee, 

Zitronat und kandierten Pfirsichen. 

Frisch und knackig mit guter Säurestruktur. 

Weingut Tschida, Burgenland 8,5 % Vol.



WEISSWEIN
Burg Plankenstein Wein

Deim Grüner Veltliner DAC 2020 0,75 € 21,00

leicht fruchtig, frisch, trocken

Weingut Alfred Markus Deim, Kamptal, NÖ 13,5 % Vol.

Reckendorfer Grüner Veltliner

Weinviertel DAC 0,75 € 25,00

Gebietstypischer Veltliner, würzig-pfeffrige Geschmacksnote

Weingut Reckendorfer, NÖ 12,5 % Vol.

Reckendorfer Muskateller „Papagena“ 2020

Goldprämierung 0,75 € 29,00

Qualitätswein, halbtrocken; frischer zartfruchtiger Muskateller, 

klar, prägnant, mit Reifepotenzial, prämiert

Weingut Reckendorfer Niederösterreich 12 % Vol.

Dockner Gemischter Satz 2021 0,75 € 28,50

Ein Duftbündel, angenehme Frische.

Rebsorten: Rivaner, Grüner Veltliner, Muskateller, Neuburger, Riesling

Weingut Josef Dockner, Kremstal, NÖ 12 % Vol. Trocken

Dockner Riesling Exklusiv Antonius 2019 0,75 € 31,00

Typische Primärfrucht nach frischen Blüten und Steinobst

Am Gaumen stoffig, leicht exotische Anklänge

Weingut Josef Dockner, Wachau, Kremstal NÖ 12,5 % Vol. Trocken

SÜSSWEIN
Tschida Spätlese 2018 0,75 € 32,50

Klares helles Gelb mit olivengrünen Reflexen, in der Nase feine 

Anklänge von Quitten und Biskuit, zarte Kräuternoten, 

glockenklarer Aromen-Bogen mit pikantem Fruchtgelee, 

Zitronat und kandierten Pfirsichen. 

Frisch und knackig mit guter Säurestruktur. 

Weingut Tschida, Burgenland 8,5 % Vol.



ROSÈ

Lenz Moser Zweigelt Rosé 0,75 € 28,90

Der Wein besticht durch frische Fruchtaromen, ergänzt durch interessante würzige 
und pfeffrige Nuancen mit einer leuchtend gelbgrünen Farbe. Eine pikante Säure im 
Nachgeschmack.

Weingut Lenz Moser, Niederösterreich 11,5 % Vol.

Reckendorfer Rosé. 0,75   € 31,50

Feiner Sommerwein, fruchtig

Weingut Reckendorfer, Niederösterreich 11 % Vol.

ROTWEIN
Fleckl Cuvée Rocalali 2009 0,75 € 24,00

Leuchtendes Rubinrot mit violettem Schimmer, fruchtig-mineralische Nase 

nach Kirschen duftend

Weingut Fleckl, Niederösterreich 13,5 % Vol.

Lagunilla Crianza Rioja 0,75 € 24,00

Rubinrote Farbe, samtig und weich im Geschmack, erinnert an Vanille

Weingut Bodiani, Spanien 13,5 % Vol.

Münzenrieder Heideboden Classic 2019 0,75 € 27,50

StrahlendesRubinrot mit violetter Randaufhellung; in der Nase dunkle Beeren 

mit feinen Röstaromen; am Gaumen weich mit milder Tanninstruktur und 

eleganter Extraktsüße; Beerenfrucht im Abgang

Weingut PMC Münzenrieder, Burgenland, 13,5 %vol. Trocken 

Igler Zweigelt Classic 2017 0,75 € 30,50

Er präsentiert sich rubinrot mit einer fruchtigen Kirschnase; 

Die Frucht am Gaumen und die gut eingebundenen, eleganten Tannine 

ergeben einen schönen Wein mit anhaltendem Abgang. 

Weingut Hans Igler, Burgenland 13 % Vol.



ROTWEIN
Leo Aumann Classic 0,75 € 31,00

Unglaubliches Bouquet von Waldbeeren 

Anmutiger und großzügiger Gaumen mit angenehmer Strenge.

Weingut Leo Aumann, Traiskirchen, Niederöstereich13 % Vol.

Markowitsch Rubin Carnuntum Zweigelt 2020 0,75 € 32,50

Ein Publikumsliebling, und zwar zu Recht. Verführerisch nach Kirschen und 

dunklen Beeren duftend, weich und füllig am Gaumen, mit einem Hauch von 

Schoko und einem langen Abgang.

Weingut Markowitsch, Göttlesbrunn, Niederösterreich, 13.0 % vol. 

J. Heinrich Blaufränkisch Deutschkreutz 2020 0,75 € 32,50

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. 

Zart nach Nougat und Brombeeren, ein Hauch von Wiesenkräutern,

schokoladiger Touch, einladendes Bukett. 

Saftig, straff, facettenreiche Säurestruktur, Brombeernoten, einladende dunkle 

Beerenfrucht, engmaschig, guter Speisenbegleiter

Weingut J. Heinrich, Burgenland, 11,5 % 

Scheiblhofer Big John 2019 0,75 € 36,80

Dichtes Violett mit rubinroten Rändern, totale Fruchtigkeit

und Duft nach Karamell. Komplex und vielseitig, mächtiges Tannin 

mit röstigem Eichenflair.

Weingut Scheibelhofer, Burgenland 14 % vol.

Scheiblhofer Legends 2019 0,75 € 39,50

Cabernet Sauvignon

Tiefes Rubinrot,Fruchtigkeit nach Karamell und schwarzer

Johannesbeere, in französischen Barriquefässern gelagert.

Weingut Scheibelhofer, Burgenland 14 % vol.

Igler Vulcano 2015 0,75 € 43,50

Dunkles Ziegelrot, in der Nase elegante Waldfrüchte und Anklänge schwarzer 

Beerenfrüchte, am Gaumen saftige Tannine, elegant, mit angenehmen Würze. 

Weingut Hans Igler, Burgenland 13,5 % vol.



Weinempfehlung des Burgherrn bzw. seine Lieblingsweine:

Zum Einstieg: Lagunilla Crianza

Als Steigerung/zum krönenden Abschluss: 

Legends/Scheiblhofer

BAUMWEINE € 22,50
Raritäten & Einzelflaschen

aus unseren „Bäumen“ in Taverne & Museumstüberl

Genauere Auskünfte über unsere Baumweine erhalten Sie bei unserem 

Servicepersonal

SEKT UND CHAMPANGER

Sekt Prosecco Glas 0,1 l €   3,90

Flasche 0,75 l € 26,50

Sekt Hochriegel 0,75 l € 31,50

Champagner Veuve Pelletier 0,75 l € 82,00

SPIRITUOSEN

Bacardi 2 cl € 3,70

Captain Morgan 2 cl € 3,90

Martini Bianco / Rosso 2 cl € 3,50

Vodka 2 cl € 4,30

Tequila 2 cl € 4,00

Dry Gin 2 cl € 3,70

Jim Beam Whisky 2 cl € 4,00

Four Roses Whisky 2 cl € 4,00

Ballantines Whisky 2 cl € 4,00

Jameson Whisky 2 cl € 4,90

Jonny Walker Red Label Whisky 2 cl € 4,90

Cardhu Single Malt Scotch Whisky 2 cl € 5,50



MIX GETRÄNKE

Bacardi Cola € 4,70

Captain Cola € 4,70

Campari Orange/Campari Soda € 4,70

Gin Tonic € 4,70

Whisky Cola € 4,90

Hugo € 4,90

Vodka Orange € 4,90

Aperol Spritzer € 5,30

Vodka Red Bull € 5,40

SCHNÄPSE AUS DER REGION

Zwetschke, Apfel, Birne 2 cl € 4,50

Marille 2 cl € 4,80

Dirndl 2 cl € 5,20

LIKÖRE

Herzal-Wossa 2 cl € 3,50

Nuss 2 cl € 3,70

Eierlikör 2 cl € 3,70

Marillen 2 cl € 3,70

Baileys Orginal Irish Creme 2 cl € 3,70

Jägermeister 2 cl € 3,70

Dirndl 2 cl € 4,50



Die Geschichte von Burg Plankenstein

Burg Plankenstein liegt auf ca. 700 m Seehöhe unweit der dreifachen Wasserscheide zwischen 

Pielach, Mank und Erlauf. Die Burg ist eine aus 4 unregelmäßigen Trakten bestehende Anlage, die 

einen Hof umschließt und erstmals 1186 (Heinricus de Planchinstein) urkundlich erwähnt wurde. 

Der Zugang erfolgt durch einen Einfahrtsturm, den sogenannten Elfenturm.  

Vor allem im 15. Jhd. brachten es die 

Plankensteiner zu bedeutendem Besitz und        

hohem Ansehen. Pankraz v. Plankenstein                                                  

besaß u.a. auch Peilstein, Freienstein und  

Sassendorf. Er war außerdem Pfandherr von  

Weitra und Pfleger von Pöchlarn.       

Als die Landsknechte die Ritter ablösten und  

die Renaissance an die Stelle der Gotik trat, 

geschah der großzügige Ausbau der Burg zum  

Schloss. An sie erinnert noch die sehr schön 

gearbeitete Spindeltreppe. 

Damals wurde auch der Südtrakt durch den Umbau zweier Speichergeschosse in einen Wohnbau 

verwandelt. Ebenso wurden die Verteidigungseinrichtungen durch den Bau einiger Türme auf den 

neuesten Stand gebracht.

Eine Kapelle in der Burg wird 1454 zum ersten Male genannt. In diesem Jahre stiftet Pankraz v. 

Plankenstein eine tägliche Messe. Die Gründung der Pfarre erfolgt 1786, wobei zu diesem Anlass die 

Kapelle erweitert wurde. Ausschlaggebend dafür war eine Weisung Kaisers Josef II, dass niemand länger 

als eine Stunde zur nächsten Kirche gehen sollte. In Plankenstein wurden die Zwischenwände des 

Erdgeschosses abgerissen und der gewonnene große Raum als Kirchen- schiff benützt. Die ehemalige 

Schlosskapelle dient seither als Kirchenapsis. Bis 1952 diente die Kirche als Dorfkirche für 

Plankenstein.                                                                                                                

Die erst 1979 aufgedeckten Seccomalereien stammen aus der protestantischen Periode der Burg. Sie 

wurden um 1570/80 geschaffen und stellen u. a. die Taufe Christi sowie dessen Auferstehung dar. In 

den Fensterlaibungen erkennt man verschiedene Heilige wie Judas, Thaddäus, Johannes und 

Bartholomäus. Bemerkenswert ist der malerische Innenhof, der sich auf zwei durchgeschwungene 

Steinstufen verbundene Niveaus erstreckt. Diese Steintreppen werden von zwei Steinlöwen flankiert, die 

Wappenschilder tragen. Sie erinnern an die Herren von Kaunitz und waren wohl um 1701 als 

Gartenfiguren gedacht. 

Dem Westtrakt ist der hofseitig kreuzgratgewölbte Arkadengang   vorgelegt. Ihre breiten 

Rundbogenöffnungen sind mit Balustraden versehen. Die Fensterläden zeigen sich in den 

Wappenfarben der Plankensteiner: schwarz-weiß auf rotem Grund.

Heute wird die Anlage vom Geschäftsmann Erich Podstatny privat erhalten und familiär geführt.


